
Menu de Noel 
 

 

北海道産ウニと卵のハーモニー 
Small Appetizer, Sea urchin and Eggs 

 

オシェトラキャビアを添えたズワイガニと蕪のカネロニ 
Snow crab and Turnip pasta“CANNELLONI”, Top with Caviar 

 

蝦夷鹿とフランス産フォアグラのガトー仕立て 
Venison and Foie gras 

 

フレッシュ黒トリュフと雉のコンソメ 
スープ・アンクルート 

Oven Baked “PHEASANT”and Truffle Soup Topped with Puff Pastry 

 

市場直送鮮魚と帆立貝のルーレー 
小松菜のクーリーと共に 

Fresh fish and Scallop mousse with Vegetable puree 

 

広島県福山市なかやま牧場 
 フィレ肉のロースト ソースマデール 

Roasted Japanese Beef Fillet with Madeira wine sauce 

 

お好みのデザートをワゴンから 
Dessert Wagon 

 

コーヒーとミニャルディーズ 
Coffee and Mignardises 

 

 

 

 


